LUNCH MENU

*

(.

KOUDE GERECHTEN WARME GERECHTEN
B . B .
Gebrande zalm sashimi Coquille
Mango — koriander — Gestoofde venkel — dragon saus
pinda crumble 16,5
13
Rouleau van schelvis
Gerookte zwaardyvis filet kokosrijst — kerrie saus
Met een salsa van tomaat en paprika 14
12,5
Sukade steak
‘Garnalen cocktail’ Zoete aardappel puree — truffeljus
Gamba — whisky cocktailsaus 15
11
Sticky ribs
Steak tartaar BBQ-saus — koriander — chili
Gerookte mayonaise — 9,5
zoetzure bundelzwam E‘I rE
12,5
Gerookte rundercarpaccio SIDES
Parmezaanse kaas — truffel mayonaise EJ LE
8 Brood
Gepofte rode biet Met gezouten roomboter
Gemarineerd in Pedro Ximénez — 4,5
kruidenhangop
" Friet
Mayonaise
Gerookte knolselderij 5
Dun gesneden — hazelnotencreme truffelmayonaise — parmezaan
9,5 755
Burrata Caesar salade
Antibiose van tomaat, ui en basilicum Little gem — croutons — zacht eitje
El B & 6 i
DESSERTS
Creme brilée Bonbons
Van T;nl;aboon Wentelteefjes Van Choclclia;ler Pierre
’ Gemaakt van suikerbrood ’
Merengue envanille ijs Kaasplank
Vers fruit — luchtige room Van de kaaskampanje
9 14,5




