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VIS VLEES VEGA DESSERT
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Gebrande zalm sashimi * Steak tartaar * Gepofte rode biet Créme briilée
Mango — koriander — Gerookte mayonaise — Gemarineerd in Pedro Ximénez — Van Tonkaboon
pinda crumble zoetzure bundelzwam kruidenhangop 8,5
13 12,5 11
Gerookte zwaardvis filet Gerookte rundercarpaccio Gerookte knolselderij
Met een salsa van tomaat en paprika Parmezaanse kaas — truffel mayonaise Dun gesneden — hazelnotencréme Wentelteefjes
12,5 13 9,5 Gemaakt van suikerbrood — vanille ijs
9,5
‘Garnalen cocktail’ Rillet van eend Burrata
Gamba — whisky cocktailsaus Geserveerd met brood Antibiose van tomaat, ui en basilicum
11 11 12,5
Merengue
Vers fruit — luchtige room
o o , ’
Dorade filet Sukade steak Spitskool
Bimi — doperwtencreme — Zoete aardappel puree — truffeljus Geroosterd — gemarineerd in miso
mosterd beurre blanc 15 9,5
15 Bonbons
. , Van Chocolatier Pierre
C a1 Eendenborst o _KFCI, ) p.s. 2,5
oquille Créme van rode kool — champignons — Krispy fried cau lﬂow.er B
Gestoofde venkel — dragon saus saus van kriekbier vadouvan mayonaise
16,5 14 8,5
. ; Kaasplank
Rouleau van schelvis Sticky ribs Pompoen ‘steak Van de kaaskampanje
kokosrijst — kerrie saus BBQ-saus — koriander — chili Creme van pompoen met baharat — )
krokante oesterzwam 45
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CHEFS CHOICE SIDES

Brood 4,5 Caesarsalade 6
Little gem — croutons — zacht eitje

Met gezouten roomboter

Friet
Mayonaise S Roseval krieltjes 5

65 truffelmayonaise — parmezaan 75 Met kruidenboter

Laat u verrassen door 6 gerechten van de chef om te delen.
Een volwaardige maaltijd voor 2 of een goed begin voor 4 personen.




